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12-18 Monate vorher - Die Location

() DARFICH EINE TORTE MIT IN DIE LOCATION BRINGEN?

Generell ist es gar kein Problem die ,eigene” Torte mitzubringen, sollte ein eigener Konditor
im Hause sein, ist es allerdings durchaus maglich, dass das mitbringen einer Torte nicht oder
nur durch einen Aufpreis moglich ist. Dies gilt es allerdings vorab im Gesprach mit
derLocation zu klaren.

() MUSS ICH GABELGELD FUR MEINE TORTE BEZAHLEN?

Hin und wieder kommt es vor, dass eine Location ein sogenanntes ,Gabelgeld” verlangt.
Hierbei handelt es sich um eine Zahlung die fir die Nutzung von Besteck und Teller zum
Verzehr einer mitgebrachten Hochzeitstorte veranschlagt wird. Das Gabelgeld liegt meist bei
1,50€-3€ pro Person. Auch hier gilt es dies vorab mit der Location zu klaren um
unerwunschte Mehrkosten zu vermeiden.
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6-8 Monate vorher - Meine Ideen und Vorstellungen

WANN SOLLTE ICH MICH UM MEINE HOCHZEITSTORTE KUMMERN?

Mindestens 6-8 Monate vorher solltet ihr euch einen Konditor aussuchen und euer
Wunschdatum sichern. Je nach Region und Jahreszeit schadet es allerdings nicht sich auch
schon ein wenig eher darum zu kimmern.

HABE ICH EINEN TERMIN FUR DAS PROBEESSEN/PERS. BERATUNG VEREINBART?

Um alle wichtigen Details eurer Torte zu besprechen ist es immer sinnvoll mit dem
Konditor zu telefonieren oder sich zu einem personlichen Gesprach mit eventuellem
Probeessen zu treffen.

IHABE ICH MICH FUR DEN STIL MEINER TORTE ENTSCHIEDEN?

Manchmal ist es Liebe auf den ersten Blick, auch bei der Torte. Du hast ein Bild gesehen,
welches dir gefallt? Schick es deinem Konditor zu, manchmal ist es hilfreich zu sehen was
sich der Kunde wiinscht.Aul3erdem kann dein Konditor sich so besser auf das
erstepersonliche Kennenlerne vorbereiten und weitere Vorschlage kreieren.

ICH WEISS GAR NICHT WAS ICH MOCHTE, WELCHE FORMEN, BODEN
UND CREMES EIGNEN SICH FUR EINE HOCHZEITSTORTE?

Die Suche nach der perfekten Torte kann Gberwaltigend sein, hier kann der Konditor
helfen. Anhand von Bildern und Skizzen bietet er Unterstitzung auf dem Weg zur
Hochzeitstorte. Da gerade Hochzeitstorten oft sehr grol3 sind eignen sich nicht alle Teige
und Massen fur diese Kunstwerke, Kasemassen und Sahnefillungen zum Beispiel tragen
nicht unbedingt zur Stabilitat der Torte bei.

Bei einem personlichen Gesprach wird euch dies allerdings noch naher erklart.

Ich personlich verwende flir meine Torten keinen Fondant als Dekoration, da ich ihn als zu
suB empfinde und viele Kunden gerade an warmen Tagen eher etwas leichteres mochten,
Buttercreme eignet sich ebenso gut und ist nicht dberladen suR.
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3-6 Monate vorher - Erstgesprach und Probessen

GIBT ES ALLERGIKER / UNVERTRAGLICHKEITEN UNTER MEINEN GASTEN?

Sollte es Allergiker oder Gaste mit Unvertraglichkeiten geben informiert euren Konditor.
So kann bei der Torte auf besondere Bedurfnisse eingegangen oder aber zusatzliche
Alternativprodukte bestellt werden.

HEIRATE ICH IM WINTER ODER SOMMER, DANN IST DIE
GESCHMACKSRICHTUNG VIELLEICHT RELEVANT!

Das ist ganz eurem Geschmack tberlassen, allerdings passen manche Gewdurze vielleicht
nicht unbedingt in jede Jahreszeit, so wie Zimt und Nelken im Hochsommer oder schwere,
herbe Sorten am heilResten Tag des Jahres. Allerdings sind hier eurer Phantasie keine
Grenzen gesetzt.

WELCHE BLUMEN EIGNEN SICH FUR MEINE HOCHZEITSTORTE?

Nattrlich kann auch die Blumendeko der Hochzeitstafel auf eurer Torte aufgegriffen werden,
dennoch eignen sich nicht alle Blumen darauf. Geeignet sind in der Regel Blumen die
entweder essbar und fir den Konsumenten unbedenklich sind wenn die Blumen mit der
Torte in Bertuhrung kommen.

ICH MOCHTE EINEN CAKE TOPPER. WO BEKOMME ICH DIESEN HER UND
WIE KOMMT ER AUF MEINE TORTE?

Cake Topper gibt es in allen Formen und Farben, als klassisches Brautpaar, Wimpelkette,
aufwendig gefertigte Figuren oder als individuellen Schriftzug. Diese lassen sich sowohl
online als auch teilweise tber den Dienstleiter bestellen.

Um sicher zu gehen, dass der Topper am Ende auch auf eurer Torte landet schickt ihr diesen
am besten direkt an euren Konditor, dieser wird sich um alles Weitere kimmern.

ADRESS ] . FINDE MICH

Koniglich 3 koeniglichsuess.de

ess.de.instagram.com/koeniglichsuess




——
—_—

~
3-6 Monate vorher - Erstgesprach und Probessen

¢ WER KUMMERT SICH UM DIE LIEFERUNG MEINER TORTE?

Je nach Absprache kann die Torte sowohl vom Dienstleister geliefert als auch vom Kunden
abgeholt werden. Fur eine Lieferung kommt tblicherweise je nach Distanz noch eine
Lieferpauschale hinzu.

¢ KANN ICH VERSCHIEDENE GESCHMACKSRICHTUNGEN FUR DIE EINZELNEN
ETAGEN WAHLEN?

Generell ist es durchaus moglich auch fir jede einzelne Etage eine andere
Geschmacksrichtung zu wahlen.

() WELCHE GESCHMACKSRICHTUNG KOMMT NACH OBEN?

Da das Brautpaar fur gewaohnlich die Torte von oben anschneidet wird auch als oberste
Etage euer Favorit gewahit.

¢ ICH MOCHTE ETWAS AUSGEFALLENES, GEHT DAS?

Die meisten Konditoren sind auch bei der Geschmackswahl offen fir Ideen und ausgefallene
Sorte. Bedenkt allerdings, dass nicht jeder Gast experimentierfreudig ist und vielleicht lieber
zu einer klassischen Sorte greift, daher mein Tipp - Wahlt doch als unterste, grol3te Etage
einen allgemein beliebten Klassiker aus und entscheidet euch eher bei den kleineren Etagen
fur eine ausgefallenere Idee..
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3-6 Monate vorher - Erstgesprach und Probessen

. WIE IST SO EINE HOCHZEITSTORTE EIGENTLICH AUFGEBAUT? KANN ICH SIE
VON OBEN NACH UNTEN DURCHSCHNEIDEN?
JJede Etage hat einen separaten Boden aus beschichteter Pappe.
Zwischen den Etagen sind Holzstabe eingesetzt um das Gewicht der Torte zu stitzen.
Die Torte von oben nach unten durchzuschneiden ist daher also nicht moglich, allerdings

konnt ihr nach dem Anschneiden bei Bedarf die Torte auseinander nehmen und die Etagen
einzeln aufbauen.

¢ WIE LAUFT DAS MIT DER BEZAHLUNG?

Nachdem ihr euch fur eine Torte entschieden habt wird generell eine Anzahlung fallig,
diese und auch die finale Zahlung konnt ihr je nachdem ob ein Ladengeschaft vorhanden
ist, entweder Bar, mit Karte oder aber auf Rechnung leisten.

. ANSPRECHPARTNER IN DER LOCATION, WER KUMMERT SICH UM DEN
ABLAUF?
Solltet ihr einen direkten Ansprechpartner in der Location haben, gebt die Nummer an euren

Konditor weiter. Dieser kann so alle weiteren Details bezlglich der Lieferung eurer Torte
direkt besprechen. Das spart euch wertvolle Zeit und Stress.
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1-2 Monate vorher - Last Minute Infos fur den Konditor

() HABICHDIE ENDGULTIGE GASTEANZAHL?

JWenn ihr die endgultige Gasteanzahl wisst, teilt diese eurem Konditor mit, nun kann die
GroRe der Torte final bestatigt werden und ihr konnt sicher gehen, dass kein Gast leer
ausgeht.

¢ GIBTES KUHLM.GLICHKEITEN IN DER LOCATION?

Dies gilt es auch vorab mit der Location zu klaren und dem Konditor mitzuteilen.
Von der Moglichkeit eine Torte kuhl lagern zu konnen hangt meist namlich auch der
Liefertermin ab. Ist dies nicht moglich kann eine Torte an sehr warmen Tagen erst
sehr kurz vor dem Anschneiden geliefert werden.

(> WANN WIRD DIE TORTE ANGESCHNITTEN?

Beim Anschneiden gibt es verschiedene Optionen: Zum Beispiel als Dessert nach dem Essen
oder um Mitternacht zum Snack. Allerdings empfehle ich die Torte nach der Trauung zum
Kaffee anzubieten. Dies passt wunderbar zusammen und die Gaste sind noch nicht satt.

So kommt eure Traumtorte nicht zu kurz und dient als Uberbriickung vor dem

grol3en Festessen.

Wenn ihr euch entschieden habt, gebt diese Information auch an euren Konditor weiter,
danach kann die perfekte Lieferzeit bestimmt werden!

() HAT SICH SONST NOCH ETWAS VERANDERT?

Sollte sich spontan doch noch etwas verandert haben, ist jetzt die letzte Chance dies noch
eurem Konditor mitzuteilen. Egal ob Gasteanzahl, Geschmacksrichtungen, Locationwechsel,
der Dienstleister sollte auf jeden Fall bescheid wissen.
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